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Mieszałka otwarta łopatkowa

ML-800
1660 × 1900 × 1300 mm

ML-150
1490 × 90 × 1145 mm

Model ML-150 ML-250 ML-500 ML-800 ML-XXX

Pojemność 
mieszałki 

150 dm3 200 dm3 500 dm3 800 dm3 maks. 2000 dm3

Zasilanie ~ 3f 400V / 50Hz

 Moc silnika 1,5 kW 2,2 kW 4 kW 7,5 kW 

Praca wyładowcza 
z wózkami

standard 200 l

v

ML-250
1490 × 90 × 1645 mm

Mieszałka otwarta łopatkowa przeznaczona jest do mieszania  
farszów mięsnych przy produkcji wędlin, garmażerki, kon-
serw, warzyw, owoców, sosów itp. 

Urządzenia naszej konstrukcji wyposażone są w dwa prze-
ciwbieżne mieszadła łopatkowe zasilane jednym silnikiem elek-
trycznym o dużej mocy, całość spięta przekładnia łańcuchową. 
Dobór materiałów konstrukcyjnych i budowa mieszałek łopat-
kowych spełniają najwyższe wymagania rynków Unii Europej-
skiej. 
Maszyna wykonana jest w całości ze stali kwasoodpornej lub 
innych materiałów atestowanych do kontaktu z żywnością. 

Unikalne ukształtowanie misy mieszałki łopatkowej uniemoż-
liwia zaleganie resztek produktów ułatwiając wyładunek oraz 
utrzymanie czystości. 

Mieszałka łopatkowa naszej produkcji dostosowana jest do 
współpracy z standardowymi wózkami farszu o pojemności 
200 l. 

Zgodnie z ideą działania firmy oferujemy mieszaki łopatkowe 
w wielu konfiguracjach i opcjach zawsze dostosowując produkt 


